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Stanowisko Stowarzyszenia Krajowa Unih Producentéow Sokow (KUPS) w sprawie
propozycji zmian do Dyrektywy sokowej

;’?CLM DO U\ ‘ Qa7
Czlonkowie Stowarzyszenia Krajowa Unia Producentéw Sokow (KUPS)

przeanalizowala propozycje zmian Dyrektywy Rady dotyczacej sokéw owocowych
i pewnych podobnych produktéw przeznaczonych do spozycia przez ludzi wypracowanej
przez AIJN (projekt z dnia; 3 pazdziernika 2007).

Ponizej przedstawiamy nasze uwagi odnosnie propozycji zmian do dyrektywy

sokowe;j.

1. W tresci Artykutu 3 punkt 4 Dyrektywy “Zabronione jest dodawanie cukréw do soku
owocowego, soku owocowego odtworzonego z soku zageszczonego i zageszczonego soku
owocowego przeznaczonego do bezposredniego spozycia. Te produkty mogq byc
oznaczane oSwiadczeniem “bez dodatku cukru” zgodnie z Rozporzqdzeniem WE
1924/2006 w sprawie oswiadczen zywieniowych i zdrowotnych dotyczqcych zywnosci”,
o$wiadczenie ,,bez dodatku cukru”, zgodnie z Rozporzadzeniem WE 1924/2006
o o$wiadczeniach zywieniowych i zdrowotnych dotyczacych zywnosci powinno brzmie¢

., bez dodatku cukréw, zawiera naturalnie wystepujqce cukry”.

2. W Zataczniku I czgsci I, pkt. 1Dyrektywy przywotane sa dwie definicje soku:
1a) soki owocowe

1b) soki owocowe odtworzone z soku zaggszczonego



y

Stoimy na stanowisku, ze powinna by¢ jedna kategoria ,,soki owocowe”, a na
opakowaniach odtworzonych sokéw z soku zaggszczonego blisko nazwy handlowej
powinna byé umiejscowiona informacja ,wyprodukowano z soku zaggszczonego”.

Okreélenie ,,sok owocowy” oraz ,sok OwocCOwWy odtworzony z soku
zageszczonego” opisuje dwie rozne metody produkcji, ale w obu przypadkach
konsumentowi oferowany jest ten sam produkt - ,,sok owocowy”. Obie metody produkeji
nie doprowadzaja do wytworzenia dwoch réznych pod wzgledem jakosci handlowej
produktow .

W tym zakresie uwazamy za catkowicie wystarczajaca dotychczasows regulacje
zawarta w art. 3 pkt 6 dyrektywy sokowej, zgodnie z ktorg informacje ,,wyprodukowano
z soku z zageszczonego” umieszcza si¢ blisko nazwy produktu, w sposéb dobrze
wyrozniajacy ja w tle, wyrazna czytelna czcionka. Przyjecie w ewentualnych zmianach do
dyrektywy bardziej szczegétowej regulaéji sposobu oznakowania, np. ze kazda strona -
pakowania musi posiada¢é ww. opisang deklaracje trzeba by uzna¢ za nadmiernie
restrykcyjne i uciazliwe dla producentow rozwiazanie, z uwagi na przyjety w UE model
spostrzegawczego i dobrze poinformowanego konsumenta oraz z uwagi na fakt, ze
opakowania sokéw i nektaréw na rynku wspdlnotowym sa zwykle pokryte wieloma
informacjami w kilku jezykach i czgsto brak bytby technicznej mozliwosci, by w kazdym
miejscu gdzie pojawia ;iq okreélenie ,,s0k owocowy” umieszcza¢ czytelna informacje

»wyprodukowano z soku 7ageszczonego”.

3 W Aneksie I czesci I, pkt. 1b) Dyrektywy przywotana jest definicja soku owocowego
"z soku zageszczonego:
., b) Soki owocowe z soku zageszczonego
Produkt otrzymany poprzez zastqpienie W zageszczonym soku owocowym wody usunigtej
z tego soku podczas procesu zageszczania. Substancje aromatyczne i komponenty lotne,
wliczajqc olejek tloczony na zimno oraz miqzsz i czqstki tego samego owocu otrzymywane
w wyniku fizycznych proceséw mogq by¢ odtworzone do soku*. Jakos¢ wody uzytej do
odtworzenia powinna odpowiadaé, zgodnie z Dyrektywq 98/83/EC jakosci wody zdatnej
do spozycia, posiadaé odpowiednie wtasciwosci, w szczegblnosci z punktu widzenia
chemiczhego, mikrobiologicznego i organoleptycznego, gwarantujqc zapewnienie
podstawowych cech jakosciowych soku.”

Gdzie gwiazdka (* ) oznacza ze odtwarzanie aromatow powinno by¢ zgodne z wytycznymi

AIJN.



Naszym zdaniem w dokumencie legislacyjnym rangi dyrektywy nie moze by¢ odnosnika
do wytycznych nie znajdujacych sie w tresci dyrektywy. Odpowiednie wymagania
powinny by¢ uwzglednione w treéci dyrektywy. Z uwagi na brak jednolitych wytycznych
dla wszystkich rodzajéw sokoéw (obecno$¢ wyjatkow), Stowarzyszenie KUPS wnioskuje
za opcjonalnym (do decyzji producenta, klienta a w rzeczywistosci konsumenta)

dodatkiem aromatu, zgodnie z wymaganiami Kodeksu Alimentarius.

. W Aneksie I czesci II pkt. 3) Dyrektywy przywolane s3 wymagania dotyczace skiadu,

jakosci i autentyczno$ci.

3. Weryfikacja sktadu, jakosci i autentycznosci

Soki owocowe i nektary owocowe powinny sie stac przedmiotem sprawdzania pod kqtem
autentycznosci, skladu i jakosci w przypadku gdy jest to mozliwe i wymagane.
Autentycznos¢  produktu  jest to utrzjzmanie istotnych  fizycznych, ~chemicznych;
organoleptycznych wlasciwosci owocow z ktérego dany produkt pochodzi. Stosowanymi
metodami analitycznymi powinny by¢ te przedstawione w Sekcji 7, Metody Analytical
Reference Kodeksu Praktyki ALJN dla oceny sokéw owocowych i warzywnych.
Weryfikacja przeanalizowanych probek pod katem ich autentycznosci i jakosci moze by¢
oszacowana na podstawie poréwnania danych uzyskanych z probki za pomocq
odpowiednich metod z danymi uzyskanymi dla owocéw tego samego rodzaju z tego
samego regionu, dopuszczajqc naturalne odchylenia, zmiany sezonowe i inne zmiany
wynikajqce z zastosowanej produkcji.”

Naszym zdaniem, w tresci dyrektywy nie mozemy Sig powolywa¢ na Metody

Analytical Reference z sekcji 7 Kodeksu Praktyki AIJN, natomiast ta lista metod powinna

byé treécia zatacznika dyrektywy.

Prosimy o uwzglednienie naszych uwag.
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